TOSKANA

THERME , A )
BAD SULZA Speisekarte “ll Ristorante

Soljanka®“ , ; 8,30 €
mit Steinofenbaguette,;

Salatteller ,Toskana®“ 78", 11,90 €
mit gebratenen Hahnchenbruststreifen,

Steinofenbaguette,;
ad 8,50 €

17811

Kartoffel-Wedges.;
mit Krauterquarkg, kleine Salatbeilage”

Hausgemachtes Wirzfleisch von der Pute' . g d.n 9,50 €
Koniginpastete”'*, . Kaseg, Zitronenecke, kleine S.alatbellage17811

Ofenkartoffel q
mit Krauterquarkg, Salatbeilage'”®", 8,20 €
mit gebratenen Hahnchenbruststreifen, Krauterquark,, Salatbeilage'”®", 12,20 €
Pasta ,Bolognese“* >,
. " @ 12

mit Wellenbandnudeln,. 80 €
Pizza Margherita" 2,30 €
Kase, Tomatensauce
Pizza Prosciutto 2,80 €
Kasey, Tomatensauce, Schinken'*
Pizza Salami 2,80 €
Kasey, Tomatensauce, Salami'**
Pizza Hawaii 2,80 €
Kasey, Tomatensauce, Schinken'* Ananas®

9,80 €

Pizza Thunfisch
Kaseg, Tomatensauce, Thunfischd, Zwiebeln

Pizza IL Ristorante
Kasey, Tomatensauce, Salami** Jalapefos, Zwiebeln

Bei den Pizzen,, verwenden wir ausschlieRlich Tomatensauce ohne Zusatzstoffe.

Mo-Do: 12:00 Uhr - 20:00 Uhr
Frund so: 11:00 Uhr - 21:00 Uhr Alle angegebenen Preise verstehen sich inklusive der
Sa: 11:00 Uhr - 22:00 Uhr gesetzlich gultigen Mehrwertsteuer.



TOSKANA

THERME , A )
BAD SULZA Speisekarte “ll Ristorante

Kartoffelpuffer»? 6,60 €
mit Apfelmus®**®,

Nuggets 7,40 €
mit Twistera «¢

d

Pasta ,Napoli“,7,. 6,80 €
mit Jagerschnitzel ) (klein) 9,20 €
Karotten Ingwercremesuppe‘d 8,30 €
mit Steinofenbaguette,;

Matjes ,Hausfrauen Art%?34:3.10 , | 13,60 €
mit Salzkartoffeln und Salat

Gnocchi Formaggio“® ., cq.1.is@ 11,80 €
geschwenkt mit Pesto und getrockneten Tomaten,

darauf Grana Padano und Rucola

Schweinefilet in Bacon?®*%%,, 4 15,50 €
auf Champignon-Nudeln und Salat

Schnitzel Toskanay,g,¢,n 14,50 €
gratiniert mit Mozzarella und Tomaten an Wedges und Salat**?,,,;

Raucherlachs mit Senf-Dill-Dip 11,90 €

an buntem Salat mit 3 Rostitalern®™

Steinofenbaguette,; '

2,50 €
Ketchup, Mayonnaise, etc. 0,60 €

@ vegetarisch  «f Vegan

Zusatzstoffe:
1 Farbstoffe, 2 chininhaltig, 3 Antioxidationsmittel, 4 Sulfite, 5 koffeinhaltig,
6 Sauerungsmittel, 7 SuBstoffe, 8 Stabilisator, 9 Konservierungsmittel

Allergene:

a glutenhaltiges Getreide (al Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Dinkel, a5 Hafer, a6 Kamut), b Krebstiere und
daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d Fisch und daraus gewonnene
Erzeugnisse, e ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse,
g Milch/Laktose und daraus gewonnene Erzeugnisse, h Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, i
Schalenfrichte (i1 Mandeln, i2 HaselnuUsse, i3 WalnuUsse, i4 KaschunUsse, i5 Pecannulsse, i6 ParanUsse, i7
Pistazien, i8 Macadamia- oder Queenlandsnulsse), j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse, | Schwefeldioxid und Sulfit, m Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse,
n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



