HOTEL
AN DER THERME

Restaurant I Cafée I Bar

Willkommen im
Restaurant ,,Felix"

,Glick und Gesundheit" lautet unser Motto — wir méchten unseren Gasten auf
allen Ebenen Entspannung und Wohlbefinden vermitteln. Bei den
gastronomischen Angeboten achten wir darauf, dass schmackhafte Gemise
und Milchprodukte im Vordergrund stehen. Ohne Fleisch und Wurst zu
verbannen, bieten wir gute Thiuringer Kiche sowie standig wohlschmeckende
vegetarische Gerichte, die zugleich Anregungen fur die gesunde Ernahrung zu
Hause sein kdnnen. Wir bevorzugen regionale Lieferanten. Durch unser gut
ausgebildetes Fachpersonal kénnen wir auch auf ernahrungsspezifische
Erkrankungen eingehen, um die Gesundheit und das Wohlbefinden unserer
Gaste zu férdern. Wir versuchen in unserer Arbeit dem Wellnessgedanken zu
fordern, gleichzeitig unseren regionalen Ursprung nicht zu vernachlassigen.

Offnungszeiten:

Restaurant

Frihstlck taglich 07:00 bis 11:00 Uhr
Mittagessen taglich ab 12:00 Uhr
Abendessen taglich 17:15 bis 21:30 Uhr
Kichenschluss 21:00 Uhr
Cafe Lobby Bar taglich 14:00 bis 23:00 Uhr
Lobby Bar taglich 17:00 bis 23:00 Uhr
Room Service taglich 07:00 bis 21:00 Uhr

Fir das Team des Restaurants ,Felix®

Sissy Rost Vasyl Kushnir
Kichenleiterin Restaurantleiter
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Vorspeisen

Rotkohlsuppegd 7,90 EUR
mit Zimt-Cro{tonsa:

Dreierlei von der Bete und Cashew-TaIerd 7,90 EUR
Gelbe-Bete-Cremeg, Rote-Bete-Kugeln,
frittierte weilBe Bete

Radicchio-SaIat" 6,90 EUR
Joghurt-Honig Dressingg, Orangenfilet, Birnenkugeln

Hauptgang

Gebratene Entenleber 19,90 EUR
Kartoffelpiireeq, Pflaumen- Portweinsauce®y,
Wachholder-Réstzwiebelna

Gebratenes Schweinefilet 18,90 EUR
karamellisierte Schwarzwurzel, Maronenpureeg

Sous Vide gegarte Gansebrust 21,90 EUR
Rotkohl, Thiringer Kl6Bea1

Zungenragout,,i; im Kartoffelnest. 18,90 EUR

- “
Tagliatelle con Salmone e Spinaciai,c,d,g 17,90 EUR *\,

Lachswdrfel, Spinat-Sahne-Sauce -
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Hauptgang

Rinderroulade
KloBrollea: gefullt mit Rotkohl

Gebratenes Kabeljaufilety q

mit Walnusskrustea:
Rahm-WurzelgemuUseg,n, roter Reis

Krauter-Risotto ad
gebratenen Austernseitlingen

Dessert

Bratapfel mit VanillesoBeg,i1
Geflllt mit Marzipan und Mandel

Duett von Lebkuchen Mousse au Chocolatg
und Orangen-Panna-Cottag

a vegetarisch 7 Vegan

toskanaworld

19,90 EUR

18,90 EUR

17,90 EUR

7,90 EUR

8,90 EUR

A
5

4
\



HOTEL | tolsakarmm.rorlci
AN DER THERME

Restaurant I Cafe I Bar

Vegane - Gerichte

Auberginensteak“’ 17,50 EUR
an Steckribenkompott dazu Kohlrabi-Pommes

Gemﬁsebologneseh‘*’ 15,50 EUR
an Tagliatellea:

Rotes Curryk,f,i“’ 16,50 EUR
an Reis
Quinoa Burgeral“" 15,50 EUR

mit rote Beete

Pastinaken-KartoffeI-Curry“’ 17,50 EUR

Dark Chocolate Muffinal"’ 9,20 EUR
mit fruchtigen Sorbet

a vegetarisch 7 Vegan
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Kinderkarte

Kartoffelsuppegn 7,00 EUR
mit Miniwiener?4,

Nudelnai ¢ 8,20 EUR
mit TomatensoBegn

2 Thiiringer KloBe* 7,10 EUR
mit SoBe3gn

Chicken Nuggets.: 9,50 EUR
mit Pommes und Buttererbsen

Fischstabcheng,a1,c 11,50 EUR
mit Rahmspinatai,g und Kartoffelplreeq

Rauberteller 0,00 EUR
mit dem Rauberteller kénnt Ihr
wie echte Rauber, bei Mama und Papa stibitzen
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Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe/Zutaten

1 - Farbstoffe,

2 - chininhaltig
3 - Antioxidationsmittel
4 - Sulfite

5 - koffeinhaltig

6 - Sauerungsmittel

7 - SuBstoffe

8 - Stabilisator

9 - Konservierungsmittel

Kennzeichnungspflichtige Allergene

a - glutenhaltiges Getreide al Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Dinkel,
a5 Hafer, a6 Kamut

b - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

c - Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d - Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

e - Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f - Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

g - Milch/Laktose und daraus gewonnene Erzeugnisse

h - Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

i - Schalenfrichte il Mandeln; i2 Haselnlsse, i3 Walnusse,
i4 Kaschunisse, i5 Pecannlsse, i6 Paranusse,
i7 Pistazien, i8 Macadamia- oder

Queenlandsnlisse

j - Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k - Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

| - Schwefeldioxid und Sulfit

m - Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

n - Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Uber eventuelle Allergene und Zusatzstoffe im Eis und an der Kuchentheke
erhalten Sie Informatione



